Menus du 04 septembre au 03 novembre 2023
RESTAURANT SCOLAIRE DE ARVEYRES

O Les repas sont élaborés sur place a partir de viande francaise (hors viande ovine).

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou francaise) sous réserve de confirmation de disponibilité (production et

récoltes).

(7]

Repas Végétarien

lundi 04 septembre mardi 05 septembre mercredi 06 septembre jeudi 07 septembre vendredi 08 septembre

()

Repas Végétarien

lundi 09 octobre mardi 10 octobre mercredi 11 octobre jeudi 12 octobre vendredi 13 octobre

CAROTTES BIO

Légende :
Produits Bio @

Produits Péche durable @

SALADE DE HARICOTS

Produits Labellisés @

Produits Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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NORMA’(‘;DR'I'I‘_‘L%E VEAU FILET DE HOKI PANE EMINCE DE VOLAILLE BOULETTES VEGGIE EM'NCEgSVZ%RC AUX BRUSCHETTA VEGGI SAUTE DE BOEUF THA ROTI DE PORC AU JUS FISH AND CHIPS MOUSAKA DE DINDE
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Repas Végétarien G
lundi 02 octobre mardi 03 octobre mercredi 04 octobre jeudi 05 octobre vendredi 06 octobre
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