Menus du 26 avril au 2 juillet 2021
RESTAURANT SCOLAIRE D" ARVEYRES

Les plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

Fruits et 1€

Bio (origine régi

le ou frangaise) sous réserve de confirmation de disponibilité (production et récoltes).

lundi 26 avril mardi 27 avril mercredi 28 avril jeudi 29 avril vendredi 30 avril

En Mai,

Tarte courgettes a la tome d’Aquitaine

i
7

En Juin,

Tournicoti tomate mozzarella

| undidtmai | mardi 01 juin mercredi 02 juin jeudi 03 juin vendredi 04 juin
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FERIE e E SaUaNE A ROTI DE BOEUF AU JUS POISSON DU JOUR CAKE AUX LEGUMES PENNE AU SAUMON Al Aaies AT averers
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Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Menus pour commission

du Jeudi 11 Mars a 17h30

Menus du 5 et 6 juillet : voir menus hebdomadaires. Fin des cours le mercredi 7 juillet.
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