Menus du 8 novembre au 17 décembre 2021
RESTAURANT SCOLAIRE DE ARVEYRES

Les plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

O Les repas sont élaborés sur place a partir de viande francaise (hors viande ovine).

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou francaise) sous réserve de confirmation de disponibilité
(production et récoltes).
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Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements. a17h30



